
AMARGOR

LUPULADO

MALTOSIDAD

ESTILO BJCP: 21B. IPA Especial (NEIPA).
EN CATÁLOGO DESDE: 2025.
PREMIOS: Botella de Oro (XII Concurso Homebrewer, El jardín del 
lúpulo). Receta y etiqueta de Jaume Monferrer Peña. 
DESCRIPCIÓN: Hazy IPA elaborada con 8 variedades diferentes de 
lúpulo, 7 de ellas en el Doble Dry Hop, por lo que alcanza un perfil 
aromático único, muy complejo y lleno de matices, entre los que 
destacan la macedonia de frutas, los cítricos y el pino. En boca el 
trago es largo y termina con un agradable y ligero amargor.
INGREDIENTES: Agua, malta de CEBADA (Golden Promise, Maris 
Otter, Dextrin), lúpulo (Amarillo, Cascade, Citra, El Dorado, 
Ekuanot, Mosaic, Simcoe, Chinook), copos de AVENA, copos de 
TRIGO y levadura (Verdant).
CONSERVACIÓN: En lugar fresco y seco.
CONSUMO PREFERENTE: Hasta 12 meses desde la fecha de 
envasado.
CONTENIDO EN ALCOHOL: 5,8 % vol.
DENSIDAD INICIAL: 13,81 ºP.
AMARGOR: 38 IBUs.  ·  COLOR: 6 EBC.
ENERGÍA: 227 kJ / 54 kcal × 100 ml.
TEMPERATURA DE CONSUMO RECOMENDADA: 6 - 3 °C.
DISPONIBILIDAD: Producción limitada.

Origen
DDH HAZY IPA

Cervezas Artesanales de Cantabria S.L. · Barrio La Vega 51 · 39722, Liérganes. Cantabria

dougalls.es

44 cl 30 L


