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Cervezas Artesanales de Cantabria S.L. · Barrio La Vega 51 · 39722, Liérganes. Cantabria

dougalls.es

ESTILO BJCP: 21A. IPA Americana.
EN CATÁLOGO DESDE: 2025.
DESCRIPCIÓN: Cerveza de aspecto limpio y transparente, que 
combina el carácter de los lúpulos neozelandeses y americanos 
utilizados en su elaboración. Los primeros (Wakatu, Pacifica) se 
hacen notar en el suave dulzor y en las notas de uva y frutos 
rojos y los segundos (Idaho Gem, Mosaic) en el regusto tropical y 
cítrico. Muy sabrosa, ligera, equilibrada y fácil de beber.
INGREDIENTES: Agua, malta de CEBADA (Extra Pale Maris Otter, 
Cara Gold), TRIGO torrefacto, lúpulo (Wakatu, Pacifica, Idaho Gem, 
Spectrum Mosaic, Magnum, Mosaic) y levadura (Ale).
CONSERVACIÓN: En lugar fresco y seco.
CONSUMO PREFERENTE: Hasta 12 meses desde la fecha de 
envasado.
CONTENIDO EN ALCOHOL: 6,5 % vol.
DENSIDAD INICIAL: 13,57 ºP.
AMARGOR: 55 IBUs.  ·  COLOR: 4 EBC.
ENERGÍA: 218 kJ / 52 kcal × 100 ml.
TEMPERATURA DE CONSUMO RECOMENDADA: 8 - 12 °C.
DISPONIBILIDAD: Producción limitada.

NZ WEST COAST IPA

44 cl 30 L


