
ESTILO BJCP: 34C. Cerveza Experimental.
EN CATÁLOGO DESDE: 2024.
DESCRIPCIÓN: Cerveza rubia con perfil limpio de fermentación propio de la 
levadura Lager. Elaborada con maltas ecológicas que dominan el balance y 
aportan sabores a panadería, a miga de pan y grano dulce. El lúpulo, discreto, 
aporta equilibrio. La adición de chiles sorprende y hace más compleja la cerveza, 
aportando no solo picor, sino aromas a chile verde y chipotle que hacen más 
interesante el trago. Recomendamos acompañarla con algo de comida.
INGREDIENTES: Agua, malta de CEBADA ecológica (Pilsen, Carapils), TRIGO 
malteado ecológico, lúpulo (Cascade, Nugget), chile chipotle, chile de árbol y 
levadura (Lager).
CONSERVACIÓN: En lugar fresco, seco y protegido de la luz.
CONSUMO PREFERENTE: Hasta 18 meses desde la fecha de envasado.
CONTENIDO EN ALCOHOL: 5,8 % vol.  ·  DENSIDAD INICIAL: 11,5 ºP.
AMARGOR: 27 IBUs.  ·  COLOR: 10 EBC.
ENERGÍA: 159 kJ / 38 kcal × 100 ml.
TEMPERATURA DE CONSUMO RECOMENDADA: 8 - 12 °C
DISPONIBILIDAD: Limitada, se trata de una colaboración y solo estará 
disponible hasta fin de existencias.
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