
ESTILO BJCP: 20C. Imperial Stout (Stout Imperial).
EN CATÁLOGO DESDE: 2019.
DESCRIPCIÓN: Sobre la base de una Imperial Stout clásica añadimos 
café arábica tostado en Santander, que suaviza los tonos torrefactos y 
aporta aún más sedosidad al trago. En esta cerveza reconocemos 
aromas a café, regaliz y chocolate. En su paso por boca tiene mucho 
cuerpo, lo que nos invita a beberla despacio.
INGREDIENTES: Agua, malta de CEBADA (Maris Otter, Cara Gold, Crystal 
400, Crystal 150, Roasted Barley), TRIGO torrefacto, café (Arábica), 
lúpulo (Columbus), levadura (Ale) y PESCADO (ANCHOA).
CONSERVACIÓN: En lugar fresco, seco y protegido de la luz.
CONSUMO PREFERENTE: Hasta 5 años desde la fecha de envasado.
CONTENIDO EN ALCOHOL: 10 % vol.
DENSIDAD INICIAL: 20,45 ºP.
AMARGOR: 21 IBUs.  ·  COLOR: 99 EBC.
ENERGÍA: 356 kJ / 85 kcal × 100 ml.
TEMPERATURA DE CONSUMO RECOMENDADA: 8 - 12 °C.
DISPONIBILIDAD: Producción limitada.
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AMARGOR
LUPULADO

MALTOSIDAD

33 cl 30 L20 L 41 L


